


L RESTAURANT
1 PLANKEN WAMBUIS

De naam Planken Wambuis is afkomstig

van een oude herberg in dit gebied die in 1782
werd gebouwd. Voor de betekenis van de naam
zijn diverse verklaringen in omloop. De naam zou
verwijzen naar een oude houten hut of naar een
wambuis (een houten kledingstuk waarin je je

niet bewegen kunt). Vroeger schuilden hier de
hessenwagens (de voorloper van de vrachtwagen)
in de houten schuur met dezelfde vorm terwijl de
voermannen (koetsiers) in de herberg verbleven.

De meest waarschijnlijke verklaring is dat het
veel voorkomende woord wambuis als plaats-
aanduiding wel is afgeleid van het kledingstuk,
maar hier staat voor een eenvoudig bouwwerk.
De naam van de oorspronkelijke plattelands-
herberg is later als aanduiding voor het hele
gebied gaan gelden; voorheen werd dit als
Reemsterveld aangeduid.

Het huidige Restaurant

Planken Wambuis is in 1926
(100 jaar geleden!) gebouwd op
de plaats van de oude herberg.
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Het huidige Restaurant Planken Wambuis
isin 1926 (100 jaar geleden!) gebouwd op
de plaats van de oude herberg.
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Eerste steen

De naam Planken Wambuis is afkomstig

van een oude herberg in dit gebied die in 1782
werd gebouwd. Voor de betekenis van de naam
zijn diverse verklaringen in omloop.

1935
Restaurant “Planken Wambuis”
aan de Verlengde Arnhemseweg te
Ede, gezien in oostelijke richting.
Planken Wambuis in 1935. Aan tafel!
Het restaurant in 1935, toen nog 'nieuwbouw’. Een interieurfoto van
10 jaar na de opbouw in 1925. Restaurant Planken Wambuis

bij de ruimte onder de trap
naast de open haard.
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< Een oude koets sierde de entree
op de parkeerplaats

[PLANHEN-WAMBUIS

< Planken Wambuis is
een uitstekende locatie
voor activiteiten, zoals
hier een Porsche dag.

Restyle interieur Brasserie
In maar 3 weken tijd is het gehele bij overname
restaurant compleet verbouwd. door huidige
eigenaar.
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Groepsportret van de eigenaar,
personeel en familie.
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1995?

< Originele Hessewagen

tegen overvallers e.d.

De vroegere Amsterdamseweg was namelijk een belangrijke
route voor "hessenwagens” (voorloper van de vrachtwagen).
Aangezien hier waardevolle lading in zat moesten deze
wagens met paarden tijdens de nacht beschermd worden



JUBILEUM MENU

DRIEGANGENMENU 57,50 P.P.
VIERGANGENMENU 65,00 P.P.
VOORGERECHT

KALFSGEBRAAD

asperges * dragonmayondaise
granen-zeezout-krokant

Wijnsuggestie:
Weissburgunder Alto Adige doc ‘Merus’

TUSSENGERECHT

ROMIGE ASPERGESOEP
asperges ° gerookte zalm ° Hollandse garnalen

HOOFDGERECHT

SOUS-VIDE GEGAARDE LAMSPROCUREUR
asperges ° lamsoren ° krieltjes * truffeljus

Wijnsuggestie:
Malbec aop Cahors ‘Chateau de Haute-Serre Lucter’

DESSERT

STRAWBERRY CHEESECAKE
cheesecake ° spritsen * aardbeien ° yoghurtijs

1926 - 2026
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ASPERGES

Buiten het menu om hebben wij nog
twee heerlijke hoofdgerechten om los
te bestellen:

ASPERGES A LA FLAMANDE
boerenham | scharrelei | krieltjes|
botersaus (vegetarisch mogelijk)

ASPERGES ZALM 32,5
gegrilde zalm | lamsoren | krieltjes|
botersaus

Wijnsuggestie:
Weissburgunder Alto Adige doc ‘Merus’

WIJNEN

MALBEC glas 75 fles 39,5
Malbec aop Cahors

‘Chateau de Haute-Serre Lucter’

Frankrijk

Een pure expressie van Malbec.
Weliswaar uit Cahors, waar ze gek

Zijn op houtrijping, maar voor deze wijn is
het hout buiten beschouwing gelaten.

Dat resulteert in een verfijnde wijn met
geweldige zuren en frisse aroma'’s van
bosvruchten en garrigues (kruidigheid).

WEISSBURGUNDER glas 7,25 fles 37,5
Alto Adige doc ‘Merus’
ltalié

Deze wijn heeft een stralende lichtgele
kleur, een jeugdige frisheid en elegantie.
Bloemige, fijne en fruitige tonen van appel
en tropische vruchten.

De wijn heeft een aangename en frisse
opwekkende smaak welke wordt begeleid
met eenrinse, zilte smaak die doet denken
aan steenachtige bodems. De afdronk is
prettig en harmonieus.




