
Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins zijn in overleg uiteraard mogelijk.

ONS VERHAAL 
De naam Planken Wambuis is afkomstig van een oude 
herberg in dit gebied die in 1782 werd gebouwd.  
Voor de betekenis van de naam zijn diverse 
verklaringen in omloop. De naam zou verwijzen  
naar een oude houten hut of naar een wambuis (een 
houten kledingstuk waarin je je niet bewegen kunt). 

Ook zou planken wambuis een eufemisme zijn voor 
een doodskist. De meest waarschijnlijke verklaring 
is dat het veel voorkomende woord wambuis als 
plaatsaanduiding wel is afgeleid van het kledingstuk, 
maar hier staat voor een eenvoudig bouwwerk.  
De naam van de oorspronkelijke plattelandsherberg is 
later als aanduiding voor het hele gebied gaan gelden; 
voorheen werd dit als Reemsterveld aangeduid. 

Het huidige restaurant Planken Wambuis is in  
1926 (100 jaar geleden!) gebouwd op de plaats van  
de oude herberg.

MENUSUGGESTIES VOOR GEZELSCHAPPEN T/M 20 PERSONEN



Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins zijn in overleg uiteraard mogelijk.

MENUSUGGESTIE A

Een keuze uit

GEVOGELTE BOUILLON
heldere bouillon • gyoza  
fijne groenten • bosui

SOEP VAN DE CHEF

VOORGERECHT
Een keuze uit

ZALM
op de huid gebakken zalmfilet 
aardappelmousseline  
bospeen • botersaus

VARKENS TOMAHAWK
gegrilde tomahawk  
Doesburgse mosterd  
honing • tijm

EEND
eendenborst  
mango chimichurri 

KALF
langzaam gegaarde  
sucade • rucola stamppot  
Belgische biersaus

VOORJAARSRISOTTO
risotto • doperwten  
spinaziepesto • pecorino
(vegetarisch, vegan mogelijk)
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DESSERTVARIATIE VAN 
ONZE KEUKENBRIGADE

DESSERT

DRIEGANGEN LUNCH/DINER 	 € 47,50 P.P.



Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins zijn in overleg uiteraard mogelijk.

Een keuze uit

CARPACCIO CIPRIANI
rundercarpaccio • klassieke saus 
parmezaan • rucola  
pijnboompitten

VITELLO TONNATO
dungesneden vitello  
tonijnmayonaise • kappertjes

ZALM 
gerookte zalm • zoetzure venkel 
saffraanmayonaise 

GEITENKAAS
geitenkaas • doperwten hummus  
groene asperge • pistache  
spinazie
(vegetarisch, vegan mogelijk)

VOORGERECHT

DRIEGANGEN LUNCH/DINER 	 € 55,00 P.P.
MENUSUGGESTIE B

Een keuze uit

ZALM
op de huid gebakken zalmfilet 
aardappelmousseline  
bospeen • botersaus

VARKENS TOMAHAWK
gegrilde tomahawk  
Doesburgse mosterd  
honing • tijm

EEND
eendenborst  
mango chimichurri 

KALF
langzaam gegaarde  
sucade • rucola stamppot  
Belgische biersaus

VOORJAARSRISOTTO
risotto • doperwten  
spinaziepesto • pecorino
(vegetarisch, vegan mogelijk)
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DESSERTVARIATIE VAN 
ONZE KEUKENBRIGADE

DESSERT


